
 

  

HERZLICH WILLKOMMEN 

 

Liebe Gäste, unser Ziel ist Ihre vollste Zufriedenheit. 

Dies ist nur möglich durch hohe Qualität. 

 

Mit unseren ausgesuchten Zutaten aus Produkten der Region werden wir 

Ihren Gaumen verwöhnen. 

 

Alle Gerichte sind frisch zubereitet und werden durch die Raffinesse der 

mediterranen Küche zum kulinarischen Genuss. 

 

Ebenfalls stellen wir Ihnen unsere Räumlichkeiten für Events jeder Art bis 

vierzig Personen zur Verfügung. Gerne beraten wir Sie bei Ihrer Speise- und 

Getränkewahl. 

 

Für Fragen stehen wir Ihnen sehr gern hilfreich zur Seite. 

 

Wir bedanken uns für Ihren Besuch. 

 

Ihr Marinella-Team 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergenkennzeichnung: 

Fragen Sie unseren Service nach der Liste der Allergene. 

Bilder der Speisen sind Originalbilder unserer Küche. 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  Mittagstisch 
Dienstag bis Samstag 11.30 bis 14.30 

 
01 Hähnchensalat 

gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 

und Champignons 
 

10,50 

02 Pizza Spezial 

mit Salami, Schinken, Paprika und Champignons 
 

10,50 

03 Fisch Salat 

gebratenes Tilapia Filet auf Gemischtem Salat 
 

11,00 

04 Lasagne Classico 

mit Käse überbackener Schichtnudelauflauf 

mit Hackfleischsauce 
 

10,50 

05 Schweineschnitzel 

mit geschmorten Zwiebeln und Steakhouse Pommes 
 

10,50 

06 Grillfleisch Teller 

Hähnchenbrust, Schweinerücken, Rinderleber, 

dazu Steakhouse Pommes 
 

10,50 

07 Gegrillte Rinderleber 

mit geschmorten Zwiebeln, dazu Steakhouse Pommes 
 

10,50 

08 Fisch Teller 

mit Tilapia Filet und Pangasius Filet in einer Weißwein-

Dill-Sauce, dazu Steakhouse-Pommes 
 

11,00 

 

 

Tagessuppe oder Beilagen Salat zum Preis von 2,50 € 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Aperitif 

 
01 Prosecco 

 
0,1l 5,00 

02 Prosecco mit Pfirsichlikör 
 

0,2l 5,50 

03 Hugo Spritz 

Prosecco, Sprudelwasser, 

Holunderblüten - Sirup, 

Limetten und frische Minze 
 

0,2l 5,90 

04 Aperol Spritz 

Prosecco, Aperol, 

Sprudelwasser und frische Orange 
 

0,2l 5,90 

05 Marinella Spezial 

Prosecco, Grenadine, 

Sprudelwasser und frische Orange 
 

0,2l 5,90 

06 Campari Orange 
 

0,2l 4,90 

07 Campari Soda 
 

0,2l 4,90 

09 Prosecco 
 

0,75l 28,00 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Vorspeisen 
 

13 Bruschetta 

geröstetes Weißbrot mit Tomaten, 

Knoblauch, Oliven und Parmesan 5,90 

14 Bruschetta Tonno 

geröstetes Weißbrot mit Tomaten, 

Thunfisch, Knoblauch und Oliven 6,90 

15 Peperoni alla Griglia - leicht scharf, 

gegrillte grüne Peperoni, Knoblauchsauce, 

und Olivenöl 7,90 

16 Peperoni Rossi alla Griglia - mild, 

gefüllte rote Paprika, Schafskäse, 

Knoblauchsauce und Olivenöl 8,90 

17 Feta all Chef - leicht scharf und überbacken, 

Schafskäse, Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Oregano 

und Olivenöl 9,50 

18 Antipasto di Verdure Grigliate 

verschiedene gegrillte Gemüsesorten (vegetarisch) 11,90 

19 Carpaccio di Manzo 

Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet 

mit Champignons, Sellerie, Zitrone und Parmesan 12,00 

20 Gemischte Antipasto-Platte 

ab zwei Personen 24,00 

 

Zu allen Suppen/Vorspeisen reichen wir hausgemachtes Brot. 

Auf Wunsch Pizzabrot für 4,00 € Aufpreis. 

Suppen Hausgemacht 
 

10 Crema di Pomodoro 

Tomatencremesuppe 6,90 

11 Minestrone 

Gemüsesuppe 6,90 

12 Suppe di Pesce 

mit frischem Fisch und Gemüse 9,50 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Salate – Insalata 

 
25 Insalata Mista 

Gemischter Salat 

mit Tomaten, Gurken, 

Zwiebeln, Paprika und Karotten 
 

7,50 

26 Insalata Rucola 

Rucola Salat mit Cherrytomaten, Walnüssen 

und Parmesankäse 
 

12,00 

27 Insalata Italia 

Gemischter Salat 

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Karotten, 

Thunfisch, Käse, Ei, Oliven, Schinken und Zwiebeln 
 

13,50 

28 Insalata Polo 

Gemischter Salat 

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Karotten, 

gebratenen Hähnchenbruststreifen und Champignons 
 

15,50 

29 Insalata Marinella 

Gemischter Salat 

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Karotten, 

gebratenen Schweinefiletstreifen, Champignons 

und Parmesan 
 

15,50 

30 Insalata Salmone 

Gemischter Salat 

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Karotten, 

und gegrilltem Lachsfilet 16,90 

 

Zu den Salaten reichen wir unser hausgemachtes Brot und Salatdressing 

nach Art des Hauses. Auf Wunsch Pizzabrot für 4,00 € Aufpreis. 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Pizza 

 
50 Margherita 

mit Tomatensauce und Mozzarella 
 

9,90 

51 Hawaii 

mit Schinken und Ananas 
 

11,50 

52 Toscana 

mit Schinken, Salami, Peperoni Wurst, Champignons und 

Zwiebeln 
 

11,50 

53 Milano 

Salami, Schinken, Paprika, Champignons und Ei 
 

11,50 

54 Tonno 

mit Thunfisch und Zwiebeln 
 

11,50 

55 Europa 

mit Rinderhackfleisch, Peperoni Wurst, Tomaten, Rucola 

und Parmesan 
 

12,00 

56 Vegetariano 

mit verschiedenen Gemüsesorten 
 

11,50 

57 Marinella 

mit Schinken, Zwiebeln, Sahnesauce und Parmesan 
 

11,50 

58 Calzone 

gefüllte Pizzatasche mit Salami, Schinken, 

Peperoni Wurst und Champignons 
 

11,50 

59 Verona 

mit Hackfleisch, Zwiebeln, Paprika, grünen Peperoni, 

Peperoni Wurst und Knoblauch 
 

12,00 

60 Parma 

mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan 
 

13,50 

61 Marinara 

mit verschiedenen frischen Fischsorten und Knoblauch 
 

14,50 

62 Salmone mit frischem Lachs 

mit Spinat, Cocktailtomaten und Knoblauch 14,50 
 

 

Unsere Pizzen werden mit Mozzarella- und Goudakäse belegt. 

 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

Pasta 
 

65 Spaghetti Aglio e Olio (scharf) 

Spaghetti mit Cherrytomaten, Peperoni, Knoblauch, 

Rucola, Parmesan und Olivenöl 
 

11,50 

66 Penne all Arrabiata (scharf) 

Penne mit scharfen Peperoni und Knoblauch, 

in leichter Tomatensauce 
 

11,50 

67 Spaghetti Bolognese 

Spaghetti mit Hackfleischsauce, Rucola, Parmesan 
 

11,50 

68 Lasagne Classico 

Schichtnudel-Auflauf mit Hackfleischsauce 

und Käse überbacken 
 

12,00 

69 Pappardelle Vegetaria 

Bandnudeln mit Gemüse und Basilikum, 

in leichter Tomatensauce 
 

12,50 

70 Penne Pollo 

Penne mit Hähnchenbruststreifen und Zucchini, 

in leichter Tomatensahnesauce 
 

13,00 

71 Tortelacci Burroe Salvia 

Tortelacci gefüllt mit Ricotta-Spinat 

in Butter-Salbeisauce mit Parmesan 
 

14,50 

72 Pappardelle al Salmone 

Bandnudeln mit Lachs, Cherrytomaten und Knoblauch, 

in Hummerbutter-Sahnesauce 
 

15,50 

73 Spaghetti di Pesce 

Spaghetti mit frischem Edelfisch und Knoblauch, 

in leichter Tomatensauce 
 

15,90 

74 Tortelacci al Salmone 

Tortelacci gefüllt mit Ricotta-Spinat, mit Lachs, 

in einer leichten Hummer-Sahnesauce 16,50 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Deutsche Küche 
 

80 Schweineschnitzel 

Wiener Art, dazu Steakhouse Pommes 
 

14,50 

81 Schweineschnitzel 

Jäger Art, dazu Steakhouse Pommes 
 

15,50 

82 Schweineschnitzel 

mit Rahmsauce und Champignons,  

dazu Steakhouse Pommes 
 

15,50 

83 Schweinemedaillons 

mit Pfefferrahmsauce, dazu Rosmarinkartoffeln und 

frisches Grillgemüse 
 

18,50 

84 Schweinemedaillons 

vom Grill mit Rahmsauce und Champignons, dazu 

Rosmarinkartoffeln und frisches Grillgemüse  
 

18,50 

85 Gegrillte Rinderleber 

mit geschmorten Zwiebeln, dazu Rosmarinkartoffeln und 

frisches Grillgemüse 
 

16,50 

86 Hähnchenbrust 

vom Grill mit Rahmsauce und Champignons,  

dazu Rosmarinkartoffeln und frisches Grillgemüse  

 
18,00 

87 Rumpsteak 250g 

vom Grill, argentinisches Rindfleisch mit grüner 

Pfeffersauce, dazu Rosmarinkartoffeln und frisches 

Grillgemüse 
 

26,00 

88 Rumpsteak 250g 

vom Grill, argentinisches Rindfleisch 

mit gebratenen Zwiebeln und Kräuterbutter, 

Rosmarinkartoffeln und frischem Grillgemüse 
 

26,00 

89 Gegrillte Fleischplatte 

mit Schweinefilet, Schweinesteak, Hähnchenbrust, 

Rinderleber, dazu Rosmarinkartoffeln und frisches 

Grillgemüse 18,50 
 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Fisch und Fleisch 
 

90 Lucioperca alla Griglia 

Zanderfilet auf einer Dill-Weißweinsauce, dazu 

Rosmarinkartoffeln und frisches Grillgemüse 
 

17,90 

91 Salmone alla Griglia 

Lachsfilet vom Grill, mit frischen Kräutern und 

Knoblauch, dazu Rosmarinkartoffeln und frisches 

Grillgemüse 
 

19,90 

92 Salmone e Scampi 

Lachs und Scampis vom Grill auf einer Dill- 

Weißweinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln und frisches 

Grillgemüse 
 

21,90 

93 Gegrillter Gamba-Spieß 

mit Peperoni und Spaghetti Aglio Olio 
 

22,90 

95 Petto di Pollo alla Griglia 

Hähnchenbrust vom Grill mit Kräuterbutter und Zitrone, 

dazu Rosmarinkartoffeln und frisches Gemüse 16,90 

96 Saltimbocca alla Romana 

drei kleine Schnitzel mit Parmaschinken 

auf einer Salbei-Weißweinsauce, dazu 

Rosmarinkartoffeln und frisches Gemüse 17,90 

97 Pollo Hawaii 

Hähnchenbrust mit Ananas und Pfirsich in 

Sahne-Curry-Pfeffersauce, dazu Rosmarinkartoffeln und 

frisches Gemüse 17,90 

98 Cotoletta Parmagiana 

paniertes Schnitzel mit Parmaschinken, in einer 

Hackfleischsauce mit Käse überbacken und Parmesan, 

dazu Rosmarinkartoffeln und frisches Gemüse 17,90 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Für Kinder / Kleine Portionen 

 
36 Pizza 

mit Salami oder Schinken 
 

7,90 

37 Spaghetti 

mit Tomaten- oder Hackfleischsauce 
 

7,90 

38 Penne 

mit Tomaten- oder Hackfleischsauce 7,90 

39 Schnitzel 

mit Pommes 8,90 
 

Dessert 

 
43 Eis, 

gemischt mit Sahne 
 

5,90 

44 Pistazien-Soufflé 

mit Vanilleeis und Schokosauce 
 

7,50 

45 Vanilleeis 

mit heißen Himbeeren oder Schokosauce 
 

6,90 

49 Tagesdessert 
 

6,90 

46 Cassata-Eis 

Eisspezialitäten mit kandierten Früchten 
 

6,90 

48 Gemischte Dessertplatte 

ab zwei Personen 
 

14,90 
 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Alkoholfreie Getränke 
 

150 Coca Cola 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

152 Cola Zero 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

154 Fanta 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

156 Sprite 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

158 Spezi 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

160 Bitter Lemon 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

162 Gerolsteiner Naturell 
 

  0,25l 3,00 

164 Gerolsteiner Sprudel 
 

  0,25l 3,00 

166 Gerolsteiner Sprudel 
 

  0,75l 6,20 

168 Gerolsteiner Naturell 
 

  0,75l 6,20 

 

Hausgemachte Limonaden 
 

170 Citrus-Mint Limonade 

mit Limetten, frischen Minzblättern, Rohrzucker 

und Sprudelwasser 
 

0,4l 5,90 

171 Holunderblüten Limonade 

mit Zitronen, Holunderblütensirup, 

Zitronenlimonade und Sprudelwasser 
 

0,4l 5,90 

 

Säfte 
 

200 Traubensaft 
 

0,3l 3,80 0,4l 4,80 

202 Apfelsaft 
 

0,3l 3,80 0,4l 4,80 

204 Orangensaft 
 

0,3l 3,80 0,4l 4,80 

206 Bananensaft 
 

0,3l 3,80 0,4l 4,80 

208 Kirschsaft 
 

0,3l 3,80 0,4l 4,80 

210 KiBa – Kirsch – Bananensaft 
 

0,3l 3,80 0,4l 4,80 

212 Säfte als Schorlen 
 

0,3l 3,50 0,4l 4,50 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Biere & Spirituosen 

 

Fassbiere 
 

250 Bitburger Pils 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

252 Radler 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 

254 Cola Bier 
 

0,3l 3,20 0,4l 4,20 
 

 

Flaschenbiere 
 

 

256 Benediktiner Hefeweizen 
 

0,5l 4,80 

258 Maisel‘s Kristallweizen 
 

0,5l 4,80 
 

 

Flaschenbiere Alkoholfrei 
 

260 Benediktiner Hefeweizen 
 

0,5l 4,80 

262 Bitburger Pils 
 

0,3l 3,20 

264 Radler 
 

0,4l 4,20 

 

Spirituosen 
 

300 Jägermeister 2cl 3,00 

301 Amaretto 2cl 3,00 

302 Sambuca 2cl 3,00 

303 Vodka 2cl 3,00 

304 Baileys 2cl 3,00 

305 Asbach Uralt 2cl 3,00 

306 Ramazzotti 2cl 3,00 

307 Averna 2cl 3,00 

308 Jack Daniels 2cl 3,00 

309 Malteserkreuz 2cl 3,00 

310 Tequila Silver 2cl 3,00 

311 Tequila Gold 2cl 3,00 

312 Grappa Perta 2cl 4,50 

313 Campari 2cl 3,00 

314 Williams Birne 2cl 4,00 

315 Grappa Amarone 2cl 7,00 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  

Ausschankweine 
 

Weißweine 
 

350 Riesling 

trocken - Weingut Pleitz, Traisen 0,2l 4,80 

351 Weißburgunder 

trocken - Weingut Finkenauer, Bad Kreuznach 0,2l 5,60 

352 Sauvignon Blanc  

trocken - Weingut Dr. Gänz, Guldental 0,2l 6,20 

353 Bacchus  

lieblich - Weingut Pleitz, Traisen 0,2l 5,40 

354 Pino Grigio 

trocken - Toscana 0,2l 5,40 

355 !ZNÄG WHITE Riesling & Sauvignon Blanc  

feinherb - Weingut Dr. Gänz, Guldental  0,2l 5,90 

356 Blanc de Noir  

trocken - Weingut Finkenauer, Bad Kreuznach 0,2l 5,90 

 

 

Rotweine 
 

375 Montepulciano trocken - Toscana 0,2l 5,90 

376 Primitivo trocken - Toscana 0,2l 5,90 

377 Lambrusco lieblich - Toscana 0,2l 4,50 

 

Rosé 
 

378 Rosé trocken 0,2l 5,40 

380 !ZNÄG ROSÉ Cabernet Sauvignon & Pinot Noir  

 feinherb - Weingut Dr. Gänz, Guldental 0,2l 5,90 

 

Schorlen 
 

390 Weinschorle mit Riesling trocken 0,3l 4,00 0,4l 5,00 

391 Weinschorle süß 0,3l 4,20 0,4l 5,20 

392 Rosé-Schorle trocken 0,3l 4,20 0,4l 5,20 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

Flaschenweine – Weiß  

 
401 Chardonnay trocken (Weingut Pleitz, Traisen) 

typischer Chardonnay, würziges Bouquet, straffe Säure 
 

0,75l 19,00 

402 Weißburgunder trocken (Weingut Korell) 

Eleganter, feiner Weißburgunder, der durch seine 

schlanke Mineralität besticht. Duftet fein nach Birne. 
 

0,75l 28,00 

403 Grauburgunder trocken (Weingut Korell) 

Kraftvoller Burgunder mit einem zarten Schmelz 

am Gaumen. Saftige Textur. 
 

0,75l 28,00 

404 Sauvignon Blanc trocken (Weingut Dr. Gänz) 

Äußerst gehaltvoller, außergewöhnlicher Wein mit 

Aromen, die an Stachelbeeren, Maracuja und auch 

grüne Früchte erinnern. 
 

0,75l 24,00 

405 ZNÄG WHITE Riesling & Sauvignon Blanc feinherb 

Weingut Dr. Gänz 

Die Fruchtnoten des Sauvignon Blanc nach Stachelbeere 

und Maracuja, gepaart mit der Finesse und Struktur des 

Rieslings, erzeugen eine unverwechselbare Synergie und 

machen diesen Cuveé so einzigartig. 
 

0,75l 21,00 

426 Grillo IGT (Baroni Coraldo) 

Anbaugebiet: Sizilien - Rebsorte: Grillo 

Strohgelb mit grünlichen Reflexen. Intensives 

ausgeglichenes Bukett. Sortentypisches Aroma. 

Vollmundig mit weichem Körper und langanhaltendem 

Finale. 
 

0,75l 22,00 

427 Pinot Grigio IGT (Antica Vigna) 

Anbaugebiet: Venezien - Rebsorte: Grauburgunder 

Leuchtendes Strohgelb mit kupferfarbenen Reflexen. 

Zartes Bouquet mit aromatischen Noten. Am Gaumen 

gut strukturiert mit angenehmem Nachhall. 
 

0,75l 22,00 

428 Lugana DOP (Cadi Vittil) 

Anbaugebiet: Lombardei - Rebsorte: Turbianadi Lugana 

Helles Strohgelb mit leicht grünlichen Reflexen. Das 

Bouquet ist voll und fruchtig mit einer angenehmen 

blumigen Note. Ein gehaltvoller, ausgewogener 

Weißwein mit ausbalanciertem Finale. 
 

0,75l 29,00 
 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

+ 

 

 

 

  

Flaschenweine – Rosé und Blanc De Noir  

 
435 !Znäg Rosé Cabernet Sauvignon & Pinot Noir 

Weingut Dr. Gänz 

Feinherb, leuchtende lachsrote Farbe – ein herrliches 

Aromaspektakel mit würzig – mineralischer Note. 0,75l 21,00 

436 Rosé trocken 

Weingut Lindenhof 

Ein trockener, duftiger, lachsfarbener Roséwein aus 

Spätburgunder Trauben, erfrischend leicht im 

Geschmack. 0,75l 25,00 

437 Spätburgunder Rosé 

Weingut Gebrüder Kauer Windesheim 

Die zartlachsfarbene Spezialität. 

Spätburgundertrauben, nach kurzer Maischestandzeit 

gepresst. Feinfruchtig mit leichter Süße. 0,75l 25,00 

438 Blanc de Noir 

Weingut Anton Finkenauer 

Der Wein präsentiert sich nuancenreich, mit einem 

kräftigen Aromenspiel von Birne, Ananas und Mandel. 

Füllig und weich im Geschmack, erinnert vage an 

einen frischen Hefezopf. 
 

0,75l 22,00 

439 Kauer Blanc De Noir Spätburgunder  

Weißer Wein von blauen Trauben. 

Extravagante Kombination von kraftvollen 

Burgunderaromen und lebendiger Spitzigkeit. 
 

0,75l 26,00 

  



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

   

 

Flaschenweine – Rot 

 
451 Spätburgunder trocken (Weingut Korell) 

Kraftvoller Rotwein mit schön eingebundenen 

Tanninen und feiner Struktur. 
 

0,75l 32,00 

452 Nero d' Avola 

Intensives Rubinrot mit granatrotem Schimmer. 

Üppiges Bukett mit sortentypischen Noten. Am Gaumen 

trocken, voll und persistent. 
 

0,75l 18,00 

453 Chianti DOCG Colli Senesi 

Rubinrot mit intensivem purpurfarbenem Schimmer. 

Üppiges, weiniges und fruchtiges Bukett mit Noten 

von Veilchen und reifer Brombeere. Am Gaumen 

harmonisch, trocken, leicht Tannin haltig, mit der 

Zeit samtig und weich. 
 

0,75l 18,00 

454 Lambrusco Grasparossa Frizzante Amabile 

DOC "Codarossa" Albinea Canali 

Intensives Violet-Rot. Üppiger weißer Schaum mit feiner 

Perlage mit weinigem Bukett und fruchtigen Noten. 

Am Gaumen harmonisch und lieblich. 
 

0,75l 18,00 

455 Barbera d' asti Superiore DOCG 

Intensives, fast undurchdringliches Rubinrot. Das Bukett 

begeistert durch Aromen von roten Beeren, Pflaume, 

Vanille und Lakritz, die durch den Holzeinfluss noch 

intensiviert werden. 
 

0,75l 26,00 

456 Salice Salentino Rosso Riserva DOP "Puteus" 

Tiefrot mit violettem Schimmer, markantem Würzbukett 

und ausgewogenem Tannin. 
 

0,75l 28,00 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

 

 

Flaschenweine – Rot 

 
457 Veneto Rosso IGT "Riposato" Venetien 

Intensives Rubinrot. Üppiges Bukett mit frischen 

beerigen und dezent würzigen Noten. Am Gaumen reich, 

abgerundet, lebendig, aber zugleich weich und 

ausbalanciert mit Noten von Waldbeeren. Großzügiger 

Wein mit langem Finale. 
 

0,75l 27,00 

458 Toscana IGT Rosso "Lagone" 

Intensives Dunkelrot. Frisches Bukett mit dezenten 

Noten von Waldbeeren, Holz und Vanille. Der 

Geschmack ist strukturiert und elegant von einzigartiger 

Weichheit und Persistenz im Zusammenspiel mit 

Gewürz- und Kirscharomen. 
 

0,75l 30,00 

459 Amarone della Valpolicella DOCG   Venetien 

Sattes Rubinrot. Intensiver, sortentypischer Duft mit 

frischen Noten. Am Gaumen dicht, tief mit feiner 

Eleganz. Auch jung schon gut ausbalanciert. Er spiegelt 

die typischen Geschmacksnoten von roten Beeren wider 

mit langem Nachhall. 
 

0,75l 48,00 

460 Montepulciano d'Abruzzo DOC "Dama" Marramiero 

Sattes Rubinrot mit granatroten Nuancen. In der Nase 

langlebig mit Lakritznoten. Am Gaumen reichhaltig, 

harmonisch und vollmundig. 
 

0,75l 25,00 

461 Primitivo Salento IGP Apulien 

Sattes Dunkelrot mit violettfarbenen Reflexen. 

Sortentypisches Bukett mit feinen Konfitürenoten. 

Am Gaumen trocken mit gut ausbalanciertem 

Tanningerüst. Persistentes Finale. 
 

0,75l 26,00 

462 Amarone Classico DOCG "Ravazzol" Venetien  

70% Corvina, 20% Corvinone, 10% Rondinella und 

Molinara Rubinrot mit granatroten Reflexen. Reiches 

Bukett mit Noten von eingelegten Amarenakirschen, 

Brombeeren, getrocknetem Tabak und kandierten 

Früchten. Vollmundig, trocken mit guter Struktur. 

Langanhaltendes Finale. 
 

0,75l 75,00 

 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

VIELEN DANK FÜR IHREN BESUCH 

 
Wir hoffen, dass Sie mit uns zufrieden waren und wir Sie bald wieder 

bewirten dürfen. 

 

Alle Gerichte können auch gerne zum Mitnehmen bestellt werden. 

 

 

Ihr Marinella Team 

 

 

Öffnungszeiten: 

 

Dienstag – Sonntag von 11:30 – 14:30 und 17:30 – 23:00 Uhr 

 

Montag ist Ruhetag (Feiertage sind geöffnet) 



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

  



Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. 

 

 
 

 

 

 

 


